
Torta pasqualina

Gelatina di carne

Asparagi con uovo sodo e maionese
all’arancia

A N T I P A S T I

Lasagne con ragù d’agnello e crema di
carciofi

Maltagliati con agretti e straccetti di
pollo aromatizzati allo zenzero

Canelloni ripieni di carciofi e ricotta su
crema di pecorino

P R I M I

Arrosto di agnello con salsa di sedano e
purè di fave

Lombatine d’agnello impanate con purè
di patate viola 

Arrotolato di tacchino farcito con
asparagi e pancetta 

S E C O N D I

Menù Pasquacarne

Da PRENOTARE entro MERCOLEDI’ 27/03
 e RITIRARE SABATO 30/03 

Tel. 040661060



Piovra in insalata con patate e olive

Baccalà mantecato

Capesante gratinate

A N T I P A S T I

Lasagnetta con asparagi e salmone

Ravioli di branzino, con crema di
zucchine fumè,  concassè di spada e

bottarga grattugiata

Paccheri con la zuppa di calamaretti e
burrata

P R I M I

Salmone al cartoccio con Julienne di
finocchi aromatizzati all’arancia

Filetto di scarpena con asparagi e
pancetta croccante

S E C O N D I

Menù Pasqua
Pesce

Da PRENOTARE entro MERCOLEDI’ 27/03
 e RITIRARE SABATO 30/03 

Tel. 040661060



Insalata Russa

Finocchi in cartoccio alla Mediterranea 

Strudel salato pasta filo con porri,
asparagi e tofu affumicato

A N T I P A S T I

Lasagna con scarola, olive e noci

Ravioli ripieni di verdurine in salsa di
barbabietola

P R I M I

Arrosto di seitan con crema di funghi

S E C O N D I

Menù Pasquavegano

Da PRENOTARE entro MERCOLEDI’ 27/03
 e RITIRARE SABATO 30/03 

Tel. 040661060
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